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Entreées

SALADE VERTE OU SALADE DE TOMATES

SALADE AUX NOIX OU SALADE COMPOSEE Sdlade verte, mais, tomates
SALADE AUXLARDONS

SALADE AU ROQUEFORT

SALADE AUX NOIX & ROQUEFORT

6 ESCARGOTS DE BOURGOGNE MAISON, PUR BEURRE

12 ESCARGOTS DE BOURGOGNE MAISON, PUR BEURRE

CEUFS DURS MAYONNAISE

Salades composées

SALADE GRECQUE Salade verte, tomates, feta, ceuf aur, olives, oignons rouges

SALADE JURASSIENNE salade verte, chevre chaud sur toasts, lardens, ecuf dur

SALADE N|CO|SE Salade verte, tomates, thon, ceuf dur, olives, anchois

SALADE LYONNAISE salade verte, couf dur, saucisse de Montbéliard, pommes de terre chaudes, 0ignons rotiges
SALADE NORVEG'ENNE Salade verte, tomates, mais, ccuf dur, saumon fume

SALADE PER'GOURD' NE salade verte, pormmes de terre chaudes, ceuf dur, gésiers confits, magret de canard fumé
SALADE GERSOISE salade verte, pommes de terre chaudes, ceuf dur, saumon fumé, magret de canard fume
SALADE 4 FROMAGES salade verte, Camembert, Reblochon, Livarot, Maroilles sur toasts, jambon eru, ceuf dur
SALADE PELAGIA salade verte, tomates, feta, couf dur, oignons rouges, jambon cru, copeaux de parmesan
SALADE FERMI ERE Salade verte, tomates, mais, ceuf dur, poulet, pommes de terre chaudes, roquefort
SALADE MONTAGNARDE saiade verte, pommes de terre chaudes, lardens, Reblochon sur toasts, couf dur

Viandes

JAMBON GRILLE

ESCALOPE DE POULET (150g. env) Sauce normande, créme et champignons
BAVETTE (200 g. env))

ENTRECOTE FRANGAISE (3504 env)

ASSIETTE DE FRITES (Maison)

Nos viandes sont accompagnées de frites fraiches et de salade.
Sauces : poivre, béarnaise, échalote ou Roquefort.
Sauces supplémentaires: 1€
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6,00€
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8,50€
13,50€
4,50€
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1550€
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15,50€
15,00€
18,50€
22,00€

4,50€



Pizzas

MARGHERITA cCoulis de tomate, tomate, mozzarella, olives, origan

BELLA coulis de tomate, mozzarella, olives, épaule, origan

NAPOLITAINE coulis de tomate, mozzarella, olives, cpres, anchois, origan

ROYALE coulis de tomate, mozzarella, couf: épale, champignohs, origan

THON Coulis de tomate, mozzarella, olives, thon, créme fraiche, origan

4 FROMAGES coulis de tomate, chévre, Camembert, Reguefort, mozzarella, origan

FRUITS DE ME coulis de tomate. mozzarella. olives, cocktail de fruits de mer, créme fraiche. origan
ORIENTALE coulisde tormate, mozzarella, cha mpignons, oeuf merguez, chorizo, origan

4 SAISONS coulis de tomate, mozzarella, oignons, poivrons, cocur dartichaut, charmpigrons, tomates, épatle, origan
BA LTlQU E Couilis de tomate, mozzarella, saumon fumé, créme fraiche, olives, origan

CABRI coulis de tomate, mozzarelle, pormimes de terre, lardons, créme fraiche. chévre, origan

MAYA Base créme, lardons, chévre, miel. mozzarella, origan

LYONNAISE coulisde tomate, mozzarella, pormes de terre, oignens, saucisse de Montbeliard, eremefraiche, origan
NORMANDE coulis de tomate, mozzarella, pomimes de tetre, Camembert, épaule, crerme fraiche, origan
COLONEL coulis de tomate, mozzarella, pommes de terre, Livarot, épaule, creme fraiche; origan
REBLOCHON coulis de tomate, mozzarella, pomimes de terre, reblachon, épaule, créme fraiche, origan
GUSTO coulis de tomate, mozzarella, ratatouiille, jambon cru, copeaux de parmesan, origan

BILOUTE B8ase crems, mozzarella, oignons, lardons, Maroilles, erigan, roguette

CHTI coulis de tomate. mozzarella, pomrmes de terre, Maroilles, Jjambon cru, créme fraiche, origan

PAYSANNE Couiis de tomate, mozzarella, pommes de terre, couf, beeuf, lardons, oignons, creme fraiche, origan
SAVOYARDE coulis de tomate, mozzarella, pommes de terre, lardons, oignons, Reblochon, créme fraiche, ofigah
ESCARGOTINE coulis de tomate, mozzarella, pommes de terre, escargots, beurre d lail, origan

CHICKEN coulis de tomate, mozzarella, pommes de terre, oignons, poulet, creme fraiche, origan
ANDOUILLETTE coulis de tomate, pommes de terre, andouillette, oignons, mozzarella, moutarde, créme fraicke, origan
INDIENNE coulis de tomate, mozzarella, charmpignons, poulet, oignons, créme, curty, origan

DRAKKAR coulis de tomate, mazzarella, beeuf, lardons, chorizo, champignons, ceuf, creme fraiche, origan
GASCOGNE coulis de tomate, mozzarella, chevre, gesiers, oignons rouges, magret, requette, origan
MEXICAINE couilizde tomate, mozzarella, beeuf poivrons, oignons, chorizo, merguez, epices mexicaines, ceuf; creme fraiche, origan
SAI NT—JACQU ES Base creme mozzarella, fondue de poireaux, saint-Jacques, origan

CANNIBALE coulis de tomate, mozzarella, boeuf; chorizo, merguez, poulet, lardons, oigrions, poivions, origan
FORESTI ERE Creme de truffe, champignons, tomates confites, jambon cru, mozzarella, parmesan, roquette; origan

PESTO pesto, champignons, mozzarella, tomates confites, poulet, parmesan roguette, origan
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Galettes

COMPLETE ctuf emmental, jambon 9,00 €
THON ctuf emmental créme fraiche, thon 11,00 €
ESPAGNOLE cruf emmental, tomates, chorizo 11,00 €
PYRENEENNE ceuf fromage de chévre, lardons, créme fraiche 11,00 €
4 FROMAGES Emmental, Camembert, chévre, Roguerort 11,00 €
SPECIALE cruf emmental, jambon, créme fraiche, pommes de terre 11,50 €
SUPER COMPLETE ceuf emmental. jambon. tomates, champignons 11.50€
FRUITS DE MER ctuf emmental, creme fraiche, cocktail de fruits de mer 11,50 €
NORMANDE ceuf emmental, pormes de terre, lardons, créme fraiche, champignons 12,00 €
GAILLONNAISE ctuf. camembert, pommes de terre, lardons, créme fraiche 12,00 €
SAUCISSE DE MONTBELIARD ceuf emmental, pommes de terre, créme fraiche, saucisse de Montbéliard 12,00 €
LIVAROT cruf pommes de terre, lardons, créme fraiche, Livarot 12,00 €
TARTIFLETTECcEuf pommes de terre, lardons, créme fraiche, Reblochon 12,00 €
CHTI ceut pommes de terre, jambon cru, Maroilles, créme fraiche 12,50 €
ANDOUILLETTE ceuf emmental, pommes de terre, andeuillette, oignons, sauce moutarde 12,00 €
CHICKEN cruf pormmes de terre, cignons, poulet, creme fraiche, emmental 12,00 €
NORDIQUE cuf pommes de terre, créme fraiche, emmental, saumon fumé 12,50 €
GOURMANDE ceif, pommes de terre, satice Roquefort, steak hache 12,50 €
SAINT-JACQUES cruf emmental, fondue de poireaux @ la créme, pommes de terre, Saint-Jacques 14,00 €
CHEF ctuf pormmes de terre, lardors, créme fraiche, steak haché, cignons, salade 14,50 €

Bruschettas | 15¢

DES ALPES 4 FROMAGES
Créme, pommes de tetre, lardons, cignons, Creme. Camembert, Roquefort, chevre,
Reblochon, mozzarella jamben cru, mozzarella

GUSTO MEXICAINE
Pesto, ratatouille, jamben cri, Creme, boauf, oighons, poivions, merguez,
parmesan, mozzarella €pices, mozzarella

DU SOLEIL FORESTIERE

Sauce tomate, champignans, poivrons, oignons, Créme de truffe, poulet, oignons,
chorizo, mozzarella parmesan, roquette, mozzarella

BIQUETTE ATLANTIQUE

Créme, pouilet, oignons, chevre, mozzarella Créme, saumon, chevre, mozzarella

Nos bruschettas sont accompagnées d’une salade verte.



Pirate | 18¢ Enfant | 10¢

Entrée au choix
Salade Roquefort ou Lardons fde 10 ans)
ou CEufs durs mayonnaise EXI)PCSS ] 14’50€ Blat ati choix
+ Plat au choix Steak haché frites
Galette Normande ou Thon . ou Jambon frites
ou Tartiflette ou Super compléte Tartiflette ou Nuggets frites
ou Pizza Orientale ou Royale +Salade verte ou PizzaBella
ou 4 fromages & Café ou Pizza Margarita

+ Dessert au choix
Crépe Sucre ou Chocolat
ou Nutella
ou Glace 2 boules ou

+ Dessert au choix
Crépe Sucre ou Chocolat
ou Nutella ou Glace Haribo®

Creme brilée ou Cafe ipasTap)
6¢

. i * Menus servis uniguement le midi

I’XSble'tt% = o (jusqu’a 13h30) et en semaine (non

(‘e ilnomabeb - valable le week-end et jours fériés).

de Verte > g Formules non modifiables.

Sa\a es au ChO\X R En cas de changement,

+3 ﬂ'oma% ot Maroilles a facturation a la carte.
1Y ¥ .

Camembert,

Prix nets - Service compris

Suppléments pour tous nos plats

2,00€ Pommes de terre, ceuf, creme fraiche, fromage 3,00 € Jambon, épaule, chorizo, merguez, lardons, thon,
rape, oignons, champignons, tomates, olives, fruits de mer, anchois, steak hache, andouillette,
pOIVIons, Capres, 0ignons rouges saucisse de Montbgliard, saumon fume, poulet

grille, jambon cru, roguette, gésiers
2,50 € Livarot.Camembert.chévre.Roguefort.Reblochon.
Maroilles, parmesan
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= 7.00 € - 7.00 €

- . ——

Choeolat, Café, Caramel Liégeois Coupe Créme de marrons Temtation Fruitée
Chocolat, Café ou Caramel Marron, Vanille, creme de marrons, chantilly Tentation Meringuée Vanille Framboise,
e, sauce chocn § Vanille, Framboise, coulis de framboises,
ou caramel, ch anulfy chantilly

7,50 €
6,50 € - - e 3
Ceeur Coulant au Chocolat Aventure Exolique Banana Split
et sa boule Vanille Banane, Fruit de la Passion. Mangue. Chocolat Noir, Fraise, Vanille,
coulis de framboises, chantilly chocolat chaud, chantilly
——%o—a— MAFM« Fuchées 06(/ W (** 2 houles)
Sucre 4,00€ Amandine 6,50€
Nutella 5.50€ chocolat, amandes, chantilly
Nutella chantilly 6,50€ Campagnarde . 1,00€
) 5 50€ confiture orange, amandes, flambée Grand Marnier*

Chocolat (mmsifm) GRS Bishacce 7.00€
Chocolat chantilly 6,50€  caramel beurre salé, chantilly
Miel citron 6.00€ Tantine 7.50€
Confiture 5.00€ Ppomme cuite, caramel beurre salé, chantilly
fraise, myrtille, orange Suisse 7,50€
Crime de marrons 5.50€ Ppomme cuite, chocolat chaud, chantilly

. . Duchesse 7.50€
Créme de m.ﬂrrons, chantilly 6’50€3 Pomme cuite, flambée au Calvados*
Choecolat noix de coco . 6,00€  p1ock & White 7.00€
Banane, chocolat, chantilly 7.00€  glace Vanille**, chocolat chaud, chantilly
Flambée 6.50€  Suppléments 1.50€
au choix : Cognac*, Calvados®, Grand Marnier* Chocolat chaud, coulis café, caramel, framboise,

boule de glace, chantilly

—%o-a« Aessesils
Créme brilée 6,00€  Brioche Perdue 6.50€
Brownie 6.50€ Glace Caramel Fleur de Sel, coulis caramel au beurre salé
creme anglaise, chocolat chaud, chantilly Gaufre Nutella ou caramel 6,50€
Nougat glacé 6,50€  Chantilly
coulis de fruits rouges, chantilly
Tarte citron meringuée 6,50€
Tarte Tatin 6,50€
glace Vanille, chantilly

|
@ |
™\ ' Profiteroles
CARTEDOR. | < "G

< - Lo : 1 chou = 3,50 €
' 2 choux * 5.50 €
3 choux = 7,00 €

6,50 €
Café et dessert du moment ———
hrslonlsmusonmléhborismplocoupmhrdepmdumbnm

lubusdc&:oolasidumermmlusn




DELICIEUSEMENT ENGAGE.. ™

Fraise
avee des morceaus
de fise

L )
)
Rh um-Eaisins

au thum des Antilles
francaises, avee des
raisins macésés au thum

fad

N
's

Cassis
avee des baies
de cassis

nde

Mangue «
dvec des moreeaux
de mangue d'Inde

Vanille d

de Mad >
N'extrait de vanille
rhon de Madagascar

de banae

de marran

=%

Tentation Meringuée
Vanille F[afl :f;;‘,'s

maorceausx de
enrobés de choeolat hlan
ettt glacae vanille «mll franibu
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Citron Jaune

il‘.l'i' 'I‘.'?i Ill(ll'l"'ﬂ!]\.lit’
citron jaune de Sicile

.
. A

-‘ /.

P(II re

aveo dees MOrceans
de poire Williams

-

‘Noix de Coco, chocolal chaud, chantilly

Trou Normand
Pomme avec Calvados*®

Colonel
Citron avec Vodka*
Poire avee alcool de Poire®

La Havane

merpgie - .
c Coupe 3 boules

Carte d'Or soutient la filiere
loitiere francaise

Coupe 1 boule

Vios sorbels

Frambe

“h..

Pomme

avee des more

ACLELY

Rhum-Raisins, sauce caramel, raisins au Rhum*®, chantilly

Doudou

Vanille, coco, Rhum-Raisins. coulis de caramel. (?hﬁllli“'\'

Guadeloupe

Banane. chocolat. chocolat chaud. chantilly

Nas sorbets ont une teneur en fruits de 45%
“hui nous wTﬁmns que plus de 50% des m

[1iGloce [2) Nos crémes glocées sont foites avec de lo créme frofche fabriguée dons nos
bes fruits usvels, réduite & 20% pour les fruits acides et & saveur forte conformémed
utilisés sont issus de |'ogriculture durable et nous avans pour objectit &' avair ensemblel
Peut contenir des fraces de lait, ne convient pos oux personnes allergiques ous protéines de loit Réference disponible d scovlemen

o

avee du cald i
Arabica de Cologbie  de l:unmrgun aver ||l-5 Barry

Menthe |
avec des éclats
de chocolal noar

Coupe 2 boules

ise
avec des maorvey
de framboise

|
Caramel Fleur de 34!

a la flewr de sel |

morceaux de caramel

C

Noix de Coco!
avec de la noix
de coco ripée

l

Parfums

Parfums

Une créme fraiche
de nos régions

©

-

Choeolat Noir
A base de choco

ehgut
de cacao d'Equ

&
ﬁ
Pistache
avee des éelats

de pistaches
de Californie grillées

Parfum au choix

au choix

au choix

|
. > (k]
&M/M—

X

Fruit de la Pa
ux  au fruit de la passion d'Equatenr
aver l!i'\' muorceans Iil' mangue

-

(et T84

Des fruits issus de
l'agriculture durable™

3.00€
4.50€
6,00€

4,00 €

=
HARIBO

Parfum Vanille. sauce fraise

de pomme Fujj avec ses célebres Ours d'0Or &
ROt b s ot o oo vy O
7006 New York 7.00¢
Glaces Vanille, Chocolat. Caramel, chocolat ehaud,
700€ brownie, chanilly
Surfer 7.00€
7 00¢ Banane, banane fruit. chocolat chaud, chantilly
After Eight 7.50€
7.00€ Chocolat. Menthe, chacolat chaud. alcool de menthe®,
= chantilly r
2 o0¢ Dame Blanche 7.00¢
7 Vanille, coulis de chocolat, chantilly
7.50€ Poire Belle Hélene 7.00€
7 Poire, Vanille, coulis de chocolat. chantilly
7.00€ Péche Melba 7.00€
* 7 | Péche. Vanille. coulis de framboises, chantilly
= go¢ Robin des Bois 7.00¢

Fraise, Framboise, Ca

fagions rancaises
p ou Code des Protiques Loyoles des :ib:es Al mastrey
bde non fruits cultivés de Facon durcble (JNoe fobrigud e France

socks du distributesr

ssis. coulis de framboises, chantilly
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\TTON FRA! DEPUIS ¢
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Un savoir-faire local depuis plus de 40 ans : une large
camme de parfums. des nouveautés chaque annce 1
une production a Saint-Dizier en France,

Des ingrédients rigoureusement choisis : notre lait provient
de coopératives laitieres francaises et durables. nos sorbers
plein fruit sont faits avec de vrais morceaux de fruis.

Nous avons créé le programme Agriculteurs de Demain
afin d’accompagner les éleveurs dans la voie dun avenis
durable en mettant en place des actions coneretes.
Pour en savoir plus. rendez-vous sur www. CartedOr fr
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